
Menu Saint Valentin 

88 € TTC PRIX NET HORS BOISSONS

Amuse bouche
*** 

Foie gras poêlé , déclinaison autour du butternut, jus aromatique
***

Carpaccio de noix de st Jacques vinaigrette gingembre clémentine , guacamole
d’avocat et sorbet fenouil

***
Filet de veau farci aux champignons et herbes du jardin, rose de pomme de terre

croustillante,  cromesquis aux herbes , jus corsé
ou 

Filet de bar confit, risotto de racines de légumes oubliés et écume aux saveurs
végétales

***
Rigotte de Condrieu et noisettes du Piémont à notre façon

***
Délice Chocolat valrhona lait Tanariva,

 fruit de la passion, sorbet exotique
***

Mignardises 


