
Mise en bouche gourmande

***

Tartare de truite de pays aux agrumes, relevé d’un fumet délicat
au poivron doux

Ou

Foie gras de canard, accompagné d’une déclinaison de petits pois
à la menthe et d’une briochette tiède parfumée à la menthe du

jardin

***

Rouget de nos côtes, farci aux herbes, compotée de fenouil et riz
crémeux, nappé d’une sauce Aurore

Ou 

Quasi de veau rôti, asperges vertes grillées, pommes de terre
rattes confites aux herbes, et jus au thym serpolet 

***

Palet de vache crémeux, mesclun de jeunes pousses

***

Verveine du jardin, fraises fraîches et rhubarbe, dans l’esprit
d’une Pavlova aérienne et fruitée

EN CE JOUR TOUT EN DOUCEUR, NOUS VOUS INVITONS À CÉLÉBRER LES MAMANS
AUTOUR D’UN MENU GOURMAND, INSPIRÉ PAR LA NATURE ET LES SAVEURS DE

SAISON.

MENU DE LA FÊTE DES MAMANS 
70€


